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Chi Siamo

La Palazzigialli s.r.l si occupa di commercio all'ingrosso di bevande alcoliche e opera
nel settore del beverage dal 2008.

La societa hasedenelle Marche, a Senigallia,in provinciadi Ancona. Sempre all'interno
del territorio marchigiano, nella vicina Corinaldo, troviamo I'azienda Marasco Liquori
s.r.l., fabbrica artigiana con esperienza pluriennale nella produzione di liquori.

Dall’ incontro di queste due aziende, nasce Amaro Canaja, un prodotto che ¢ il
risultato della ricerca delle migliori materie prime disponibili e di una filosofia di
produzione e commercializzazione che ha come punti cardine la qualitd, la serieta e
la passione.

Il nostro obiettivo € quello di aumentare la consapevolezza dell'utilizzo dell’ amaro
nel mondo della mixologist nei diversi settori dell'ospitalitd ed espandere il nostro
brand in vari canali per diventare punto di riferimento nell’ attuale trend di mercato
che vede nei cocktail a bassa gradazione alcolica (low abv) la nuova frontiera della
miscelazione.




Le Origini del Termine "Canaja”

Era il 1450 quando Sigismondo Pandolfo Malatesta, sotto il cui dominio febbri
malariche avevano ridotto sensibilmente la popolazione senigalliese, decise di dare
nuovo slancio alla cittd ormai in totale decadenza, promulgando un curioso editto.
L'idea fu quella di ripopolare la citta attirando molte persone che avevano conti in
sospeso con la giustizia, la canaja, con la promessa di un’amnistia, e molti ebrei con
la promessa di agevolazioni per i commerci. Una presenza importante, che appunto
diede vita, insieme alla numerosa presenza di galeotti, al detto:

“Senigallia, mezza ebrea e mezza canaja”.




Conosciamoci Meglio

Amaro Canaja e caratterizzato da un’accurata selezione di botaniche che regalano
al prodotto un gusto complesso ed un profumo avvolgente volendo rivolgersi ad
un'ampia e variegata fascia di consumatori. Amaro Canaja presenta un colore
caldo, la parte zuccherina viene bilanciata dalle fragranze di erbe, spezie e radici,
regalando al prodotto un carattere “dolcemente amaricante”, che va a concludere
con una nota leggermente piccante.

Un amaro equilibrato, rotondo e delicato, dove I'alcool dona struttura senza aggredire
il palato, rendendolo un prodotto di facile bevuta.

Amaro Canaja si presenta al palato con note agrumate con sentori di spezie grazie
alle sue botaniche: limone, bergamotto, pimento, chiodi di garofano e zenzero,
regalando un interessante ed unico susseguirsi di sensazioni.

Queste caratteristiche ne fanno un prodotto versatile, ottimo come classico digestivo
dopo i pasti, da servire fresco a una temperatura di 3-6° C per lasciarlo esprimere
in tutte le sue sfumature, o con ghiaccio, accompagnandolo con un peel di agrume,
ma anche un valido ingrediente per i bartender.




Un Amaro da Miscelare
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Negli ultimi anni gli amari hanno ampliato il loro “raggio d’azione”, conquistandosi
uno spazio sempre piu importante nella miscelazione, dove vengono utilizzati come
base alcolica o come ingrediente aromatizzante dei cocktail.

Dal carattere moderno e giocato sull’equilibrio dolce-amaro, Amaro Canaja € un
liquore di erbe, spezie e radici (alc 28% in vol) che siinserisce nella tradizione italiana
interpretandola pero in stile contemporaneo. Grazie al suo profilo organolettico
morbido, equilibrato e rinfrescante si presta come ingrediente ideale nel mondo
della mixologist.

Abbiamo ideato una semplice, veloce e facilmente replicabile drink list grazie alla
quale sara possibile proporre Amaro Canaja nelle sue variegate possibilita di
somministrazione e da cui si potra prendere spunto per i propri signature drink.




I1 Ricettario
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Ricordiamo sempre che le quantitd sono variabili a seconda del gusto personale o
degli standard imposti dal locale.

CANAJA TONIC: 5l Canagja + top acqua tonica

servizio: tumbler alto.
decorazione: zest limone.

CANAJA MULE: 5 ¢l Canaja + 3 cl succo di lime + top ginger beer
servizio: mug rame o tumbler basso.
decorazione: spicchio lime.

CONTE CANAJA 3 cl Canaja + 3 cl bitter + 3 cl vermout rosso

servizio: tumbler basso.
decorazione: spicchio arancia

MARACANAJA 5 cl Canaja + 3 cl succo di lime + 1,5 cl passion fruit + top
ginger beer

servizio: tiki o tumbler alto.

decorazione: mezzo passion fruit + rametto di menta.

MALANDRINO 5 ¢l Canaja + 5 cl bitter + top ginger beer

servizio: tumbler basso.
decorazione: zest arancia.

PLAYA CANAJA 5 ¢l Canaja + 3 cl succo di lime + top soda al pompelmo rosa
servizio: tumbler alto.
decorazione: spicchio pompelmo.

Benefici di utilizzo in miscelazione: con una bottiglia di Amaro Canaja formato 70 cl, considerando
una media di utilizzo di prodotto di 5 cl per singolo cocktail, si possono eseguire 14 drink apportando
una maggiore marginalita al locale.



Formati Disponibili
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DIVERSI FORMATI PER DIVERSE ESIGENZE COMMERCIALI:

70 cl. - Amaro Canaja - la bottiglia classica.

Rappresenta il primo formato prodotto della casa, la classica bottiglia da 70 cl con
la sua inconfondibile etichetta gialla. La naturale forma della bottiglia si presenta
semplice e riconoscibile, con un lungo collo pratico e maneggevole soprattutto per
agevolare la presa durante la mescita, cosi come il tappo prefilettato scelto per
limitare sprechi e donare maggiore precisione. Storia, curiositd, consigli, informazioni
si trovano nel retro etichetta, tutta da leggere e scoprire.

20 cl. - Mini Canaja - la piccola della casa.

Il secondo formato prodotto, pensato per degustazioni, regali e collezioni. Stessa
qualitd ma con uno stile differente; forma e materiali differiscono volutamente dal
classico formato, regalando alla piccola della casa un carattere inconfondibile.

200 cl. - Gran Canaja - il maxi formato.

Il capiente formato che richiama con le sue linee il classico bottiglione, strizza I'occhio
ad un pubblico che, oltre alla qualita, ricerca anche la quantita. Il suo formato e
anche ideale per tutte quelle attivitd commerciali che amano somministrare e viziare
la propria clientela, magari dopo un pasto, con un prodotto che regala un ottimo
rapporto qualita - prezzo.




Perche scegliere Amaro Canaja
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Ampliamento della gamma e possibilita di proporre alla propria clientela un prodotto
che si contraddistingue per qualitd e autenticitd in una categoria in crescita.

Ottimo rapporto qualitd/prezzo per un impatto positivo della marginalitc.
Prodotto flessibile adatto sia per la bevuta liscia, sia per I'utilizzo in miscelazione.

Versatilita di utilizzo per il bartender sia per la realizzazione di cocktail classici sia per
signature drink, apportando maggiore offerta e soddisfazione da parte del cliente.

Il profilo dolcemente amaricante lo rende flessibile in miscelazione ed interessante
per ogni tipo di consumatore.

Il prodotto si presenta equilibrato ed avvolgente per intercettare un piu ampio target
di consumo.

|deale per ogni occasione di consumo, fascia di etd e sesso.
Provenienza dal territorio marchigiano come elemento distintivo.
Costante crescita del brand Canaja come garanzia di qualita del prodotto.

Investimenti pubblicitari in ADV sostengono nel tempo la riconoscibilita del brand e
la richiesta da parte del consumatore.

Il marchio Canaja dona al bartender la possibilita di raccontare una storia ai propri
consumatori.

Il colore dell’'etichetta ed il logo sono stati ideati per essere facilmente riconoscibili
nelle bottigliere e scaffali delle diverse attivita.

Scheda Tecnica

TIPOLOGIA PRODOTTO:

DATA DI USCITA SUL MERCATO:

VOLUME ALCOLICO:

FORMATI DISPONIBILI:

BOTANICHE PRINCIPALI:

TERRITORIO DI PRODUZIONE:

COMUNICAZIONE:

Amaro Artigianale
01.07.2020

28%

20 cl. - Mini Canaja

70 cl. - Amaro Canaja
200 cl. - Gran Canaja

Pimento, Bergamotto, Zenzero,
Chiodi di Garofano, Limone

Senigallia (AN)
Regione Marche

www.amarocanaja.it
Instagram - Facebook
@amaro_canaja



PALAZZIGIALLI SRL.
P.l. 02372050423
Via Rodi 25 - Senigallia (AN)

LORENZO RANIERI
328 9618545

ANDREA RANIERI
320 8737865

www.amarocanaja.it
business@amarocanaja.it
Senigallia(AN)

amaro_canaja
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